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Fruhstuck Eier  HUF
001  Friihstiicksbuffet 2.800
002  Kontinentales Friihstiick (Salami, Aufschnitt, Kase, Butter) 2.400
003  Schinken mit Spiegelei 35t 1.600
004  Riihrei mit Speck 35t 1.500
005  Riihrei mit Champignons 35t 1400
006  Riihrei oder Spiegelei 35St 1.000
007  Friihstiicksgetranke (Kakao, Milchkaffee, Milch, Obstsaft) 2dl 600
Vorspeisen Dg  HUF
008  Kalte Ganseleber in eigenem Fett 24 5.200
009  Camembert im Nussmantel mit Blaubeerenmarmelade 12 2.200
010  Gegrillte Pilzkopfe mit Griechischem Bauernsalat 10 1500
011  Gegrillter Mozzarella mit Tomaten und knusprigem Eishergsalat 8 1700
Suppen dl  HUF
012  Kalte Waldfriichtensuppe mit Vanilleeis und Schlagsahne 4 1.500
013  Siebenbiirgischer Knoblauch-Cremesuppe mit Wachtelei 4 1.200
014  Putenragout Suppe mit Dillsahne 8 1.800
015  Putenragout Suppe mit Dillsahne (Kleine Portion) 4 1.400
016  Bohnensuppe mit gerauchertem Fleisch 8 1.900
017  Bohnensuppe mit gerduchertem Fleisch (Kleine Portion) 4 1.500
018  Szegediner scharfe Gulaschsuppe mit Nockerln 8 1.800
019  Szegediner scharfe Gulaschsuppe mit Nockerln (Kleine Portion) 4 1.400
020  Rindfleischsuppe mit Fleischwiirfeln auf Art des Hauses 8 1.800
021  Rindfleischsuppe mit Fleischwiirfeln auf Art des Hauses (Kleine Portion) 4 1400
022 Suppe mit Leberknddel 8 1.800
023  Suppe mit Leberknodel (Kleine Portion) 4 1.400
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Beilagen Dg  HUF
024  Gegrillte Gemiise aus dem Garten 18 850
025  Polenta mit Schafskase und Dill gefiillt 18 750
026  Buttergemiise 18 650
027  Karamellisierte Friichte 18 700
028  Rahm - Butternockerln mit Kase 18 750
029  Landnudeln (gekochter Kartoffelteig in gerostetem Semmelbrosel) 18 550
030  Makder Kartoffeln aus dem Ofen 18 600
031  Hausgemachter Topfenfleckerl 15 650
032  Kartoffelpogatschen (gebackener Kartoffelteig) 18 550
033  Kartoffelpiiree mit Sahne 18 600
034  Bunte ,Penne” mit Spinat und Parmesan 18 600
035  Gemischte Beilage 18 550
036  Butterkartoffeln mit Petersilie 18 550
037  Pommes frites 18 550
038  Gegrillte Pflaumen mit Zimt 18 550
039  Butterreis mit Erbsen und Petersilie 18 550
040  Steakkartoffeln 18 550
041  Basmati Reis 18 500
042  Wiener Kartoffeln 18 400
043 Nockerln 18 350
044  Salzkartoffeln 18 350
045  Gediinstetes Kraut 18 350
046  Kartoffeln mit Zwiebeln 18 350
047  Brot 1 Scheibe 90
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Salate Dg  HUF
048  Cesar Salat dazu wahlweise Hahnchenbrust, Schinken oder Thunfisch 20 2.200
(Eisbergsalat, Mayonnaise, Zwiebeln, gerdstete Semmel, Sojasauce, Knoblauch, Dijoner Senf,

geriebener Kase)
049  Griechischer Bauernsalat 20 1.700
(Tomaten, Gurken, Paprika, rote Zwiebeln, Feta Kase, Oliven)
050  Gurkensalat mit Sauerrahm 20 900
051  Frischer gemischter Salat 20 900
(Tomaten, Gurken, Kopfsalat, Kraut)
052 Tomatensalat 20 900
053  Kopfsalat 15 800
054  Gemischter Haussalat aus dem Fass 20 700
(Blumenkohl, griine Tomaten, Melone, mit Sauerkohl gefiillter Paprika, usw.)
055  Apfelpaprika 20 600
056  Eingelegte Gurken 20 600
057  Gurken ,Delikatess” 20 600
058  Krautsalat 20 400
Saucen dl  HUF
059  Champignonrahm-Sauce mit Dill 2 900
060  Champignon-Sauce auf Bakonyer Art 2 800
061  Remoulade Sauce (Gurken, Meerrettich, Petersilie, rote Zwiebeln) 1 600
062  Mayonnaise Sauce 1 600
063  Zigeunerweichsel Sauce 2 700

Rooseveltten Halaszcsarda
6720 Szeged Roosevelt tér 14.
Telefon: +36 62 555 980

WWW. sotarto-halaszcsarda hu

: > “PANZIO"
. - . g “ 9 - s



—

Mehlspeise, Dessert

064 Dessertkomposition

(Topfenklope, Topfenfladen auf Szatymazer Art, Palatschinken mit Mohn, Schlag, Vanillebombe)

065 Schomloer Nockerln mit Schlagsahne

066 Riesige Topfenklope mit Rahm, Zucker und Semmelbrosel

067 Palatschinken mit Apfel und Walnuss gefiillt dazu Karamellsauce

068 Palatschinken mit Apfel und Walnuss gefiillt dazu Karamellsauce (kleine Portion)

069 Topfenpalatschinken mit Vanillesauce und Rosinen

070 Topfenpalatschinken mit Vanillesauce und Rosinen (Kleine Portion)

071 Hausgemachter Topfenfleckerl mit Grammeln

072 Hausgemachter Topfenfleckerl mit Grammeln (Kleine Portion)

073 Topfenfladen auf Szatymazer Art,
dazu Aprikosenmarmelade mit Aprikosenschnaps abgeschmeckt

074 Palatschinken mit Sahne -Mohn Fiillung dazu
Zigeunerweichsel-Sauce mit Bailey’s

075 Palatschinken mit Sahne -Mohn Fiillung dazu (Kleine Portion)
Zigeunerweichsel-Sauce mit Bailey’s

076 Mohnnudeln mit Honig

077 Kastanienpiiree mit Schlagsahne

Leichte Gerichte

078  Gegrillter Mozzarella mit Tomaten und knusprigem Eisbergsalat
079  Gegrillte Pilzkopfe mit griechischem Bauernsalat
080  Bunte ,Penne” mit Spinat und Parmesan

Roose&'lttéri Halaszcsarda
6720 Szeged, Roosevelt tér 14. ¥
Telefon: +36 62 555 980
WWW. sotarto-halaszcsarda hu
sotarto@t -online.hu”

Dg  HUF
4t 2.000
25 1.700
15t 1700
25t 1.400
15t 1.100
25t 1.400
15t 1.100
40 1.600
18 1.200
15t 1.500
25t 1.400
15t 1.100
20 1.200
13 1.200
Dg  HUF
25 3.100
25 2200
25 1.800
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Fertiggerichte - Beilagen sind im Preis nicht inbegriffen Dg  HUF

081 Lammbhaxe aus dem Ofen mit Honigbier iibergossen 80  7.000
Empfohlene Beilage: Wiener Kartoffeln

082 Knusprige Bratente im ganzen 160  5.200
Empfohlene Beilage: gegrillter Pflaume mit Zimt oder Wiener Kartoffeln

083 Confitierte Entenbrust mit Rosmarin 70 4.800
Empfohlene Beilage: gegrillter Pflaume mit Zimt oder Wiener Kartoffeln

084 Roze gebratene Entenbrust mit Preiselbeersosse 35 5.200
Empfohlene Beilage: Kartoffelpogatschen (gebackener Kartoffelteig)

085 Paprikahahn vom Bauernhof 70 4100
Empfohlene Beilage: Nockerl mit Rahm und Kase

086 Knusprige Schweinshaxe aus dem Ofen 70 3.600
Empfohlene Beilage: Zwiebelkartoffeln, gediinstetem Kraut

087 Gebratenes Rippenfleisch 80  4.400
Empfohlene Beilage: Kartoffeln mit Zwiebel, Gediinstetes Kraut

088 Kalbsrahmgulasch 30  4.600
Empfohlene Beilage: Nockerln mit Rahm und Kase

089 Kalbsrahmgulasch (Kleine Portion) 12 3.300
Empfohlene Beilage: Nockerln mit Rahm und Kase, dazu mitgebackenes Brot

090 Gefiilltes Sommerkraut mit Rahm und Dill im Topf 18 3.100

091 Schafgulasch im Kessel 80  5.000
Empfohlene Beilage: Salzkartoffeln

092 Kuttel Gulasch 30 2.400

Empfohlene Beilage: Salzkartoffeln

Fischgerichte - Beilagen sind im Preis nicht inbegriffen bg  HUF
093  Fischsuppe vom Wels 18 4.000
094  Fischsuppe auf Hexeninsel Art, dazu mit Fischinnereien gefiillten Teigtaschen 18 3.100
095  Fischsuppe vom Afr. Wels 18 3.300
096  Fischsuppe vom Afr. Wels (Kleine Portion) 6 1700
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Szegediner gemischte Fischsuppe 18 3.100
Fischsuppe mit Karpfenfilet 18 2.500
Fischsuppe mit Karpfenfilet (Kleine Portion) 6 1.500
Fischinnereien in der Tasse 20 2200
Fischplatte fiir 2 Personen 120 9.800

(12 dkg Karpfen vom Rost mit Champignon, 12 dkg Karpfenfilet in Bierteig, 12 dkg Fischgrammeln,
Welsfilet vom Rost 6 dkg, Welsfilet mit Knoblauch 6 dkg, Zander Orly Art 12 dkg, gebratener Fisch
60 dkg) Empfohlene Beilage: Kartoffelpogatschen oder gemischte Beilage

Lachssteak 20 4.000
Empfohlene Beilage: Bunte ,Penne” mit Spinat und Parmesan

Fische aus der Theif und der Donau (Karpfen, Wels und Zander) 18 2.900
Empfohlene Beilage: gegrillte Gemiise

Fischgrameln mit gebackenen Zwiebelringen 24 2.900
Fischgrameln mit gebackenen Zwiebelringen (kleine Portion) 8 1.800
Zander auf Szegediner Art im ganzen gebraten 1 80
Forelle auf Szegediner Art im ganzen gebraten 1 70
Zanderfilet vom Rost 18 3.100
Empfohlene Beilage: Buttergemiise

Zanderfilet vom Rost (kleine Portion) 6 1.550
Empfohlene Beilage: Buttergemiise

Zanderfilet vom Rost dazu Sahne-Dill-Pilz-Krebsragou 18 3.800
Wels auf Szegediner Art 18 3.600
Empfolene Beilage: Buttergemiise

Gebackenes Welsfilet 18 3.600
Empfohlene Beilage: Kartoffelpiiree mit Schlagsahne

Welsfilet ,Reising” in Biertieg 18 3.600

Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln mit Petersilie
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114 Welsfilet mit Sahne-Dill-Pilz-Sauce 18 4.000
Empfohlene Beilage: Gediinsteter Reis

115 Welspaprikasch ,Makoer” Art 24 4400
Empfohlene Beilage: Polenta mit Schafskdse und Dill

116 Afr. Welspaprikasch 24 3900
Empfohlene Beilage: Polenta mit Schafskase und Dill

117 Afr. Welspaprikasch (kleine Portion) 8 1.900
Empfohlene Beilage: Polenta mit Schafskase und Dill

118 Afr. Wels vom Rost 18 2.800

119 Afr. Wels vom Rost (kleine Portion) 6 1500

120 Karpfenpaprikasch 24 3400
Empfohlene Beilage: Landnudeln oder hausgemachter Topfenfleckerl mit Grammeln

121 Karpfenpaprikasch (kleine Portion) 8 1.800
Empfohlene Beilage: Landnudeln oder hausgemachter Topfenfleckerl mit Grammeln

122 Karpfenfilet auf Szegediner Art 18 2.100

123 Karpfenfilet auf Szegediner Art (kleine Portion) 6 1.100

124 Karpfenfilet ,Reising” in Bierteig 18 2.200

125 Karpfenfilet ,Reising” in Bierteig (kleine Portion) 6 1.100

Frischgebratene Gerichte (Beilagen sind im Preis nicht inbegriffen) g  HUF

126 Holzplatte fiir zwei Personen 130 9.800
(knusprige Grillhaxe oder ¥z Ente, gebackene Ganseleber, gebackene Putenbrust mit Kase und Dill-
Schafkase gefiillt, Schweinsrippe vom Rost, gebackener Schweineschnitzel mit Kase-Schinken
gefiillt, Pariserrippe, Hiihnerkeule vom Bauernhof)
Empfohlene Beilage: Kartoffelpogatschen oder gemischte Beilage

127 Gebackene Ganseleber 24 5.600
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128 Gebackene Ganseleber (kleine Portion) 12 3.200
Empfohlene Beilage: Kartoffelpiiree mit Sahne oder karamellisierte Friichte

129 Ganseleber vom Rost 24 5.600
Empfohlene Beilage: Kartoffelpiiree mit Sahne

130 Ganseleber vom Rost (kleine Portion) 12 3.200
Empfohlene Beilage: Kartoffelpiiree mit Sahne

131 Schnitzel vom Kalb mit Ganseleber und Pilz 18 5.500
Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln

132 Wiener Schnitzel vom Kalb 20 4.200
Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln mit Petersilie

133 Hiihnerbrust mit Mandeln paniert 18 3.100
Empfohlene Beilage: karamellisierte Friichte

134 Hiihnerbrust mit Mandeln paniert (kleine Portion) 6 1.500
Empfohlene Beilage: karamellisierte Friichte

135 Hahnchenbrust vom Rost, gebeizt im Basalikum-Joghurt 18 3.000
Empfohlene Beilage: karamellisierte Friichte

136 Hahnchenbrust vom Rost, gebeizt im Basalikum-Joghurt (kleine Portion) 6 1.300
Empfohlene Beilage: karamellisierte Friichte

137 Gebackene Putenbrust mit Dill und Schafkase gefiillt 18 2.900
Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln mit Petersilie

138 Gebackene Putenbrust mit Dill und Schafkase gefiillt (kleine Portion) 6 1.300
Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln mit Petersilie

139 Gerostete Hahnchenkeule vom Bauernhof 30 2.900
Empfohlene Beilage: Wiener Kartoffeln oder gegrillte Pflaumen mit Zimt

140 Riesiges Schweinsflecken mit Knoblauch 30 3.000
Empfohlene Beilage: Makoer Kartoffeln in Backblech aus dem Ofen

141 Gebeiztes Putensteak mit Rosmarin 18 2.900

Empfohlene Beilage: gegrillte Gemiise
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142 Fehértoer Schweineschnitzel mit Schweinehirn
Empfohlene Beilage: Steak Kartoffeln

143 Gefiillte Fleischrouladen auf Csongrader Art, scharf
(mit Riihrei mit Tomate, Paprika, Wurst gefiillt)
Empfohlene Beilage: Makoer Kartoffeln in Backblech aus dem Ofen
144 Gefiillte Fleischrouladen auf Csongrader Art, scharf (kleine Portion)

I
Empfohlene Beilage: Makoer Kartoffeln in Backblech aus dem Ofen

Empfohlene Beilage: Makoer Kartoffeln in Backblech aus dem Ofen
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