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M FRUHSTUCK 7:00~10:00 : :
]

1 :. .'| I| Portion i
i
%' 001 Kontinentales Friihstiick (Salami, Aufschnitt, Kéise, Butter, Marmelade) © 3750 :
' + 002 Schinken Mit Spiegelei © 3db 3000 i
T o oy e
M 003 Riihrei Mit Speck © 3db 3000 4
&Y} 004 Rithrei Oder Spiegelei © 3db 2800 . B
: 005 Friihstiicksgetranke (Kakao, Milchkaffee, Milch, Obstsaft) &) 2dl 1300 * i
' ih ¢ N
. VORSPEISEN | 48
N W Portion .... .
. ."'.' y 006 Kalte Génseleber, In Eigenem Fett Mit Frischem Gemiise Und Toast 14dkg 12800 1l
1 ] ) ¥
: + SUPPEN Portion . .? :
@ 007 Knoblauchcremesuppe, Mit Wachtel ki © @O @ 4dl 3100 :,:. X
X y 008 Putenragout Suppe Mit Dillsahne ® @& 4dl 3100 ve B
‘&L, 009 Bohnensuppe Mit Geriiuchertem Fleisch @& 8dl 4200 4dl 3100 ok
: ' 010 Szegediner Scharfe Gulaschsuppe, Mit Nockerln ©@© @ 8dl 4200 4dl 3100 ' ;
' ','l' U Rindfleischsuppe, Mit Fleischwiirfeln Auf Art Des Hauses ©0@ 4dl 3100 .l'.. X
) . . ‘
: " . 012 Suppe Mit Entenleberknddel ®© @ 4dl 3100 [T}

[ []
: ,.' 1 013 Gekiihlte Sauerkirschsuppe mit Vanilleeis und Schlagsahne ® 4dl 4200 ". :

L}
g * 4 FISCHER SUPPEN—— : U
' + Kleine Portion o :
Q¥ 014 Fischsuppe Vom Wels ©& 18dkg 6950 v
[] ' ]
f}) 015 Fischsuppe Vom Afr. Wels ©@ 6dkg 4100  18dkg 6000 " 3
' ! . . . i
¥ o016 Szegediner Gemischte Fischsuppe @ 6dkg 4100  18dkg 6000 ! :
: 017 Fischsuppe Mit Karpfenfilet ©@ 6dkg 4100 18dkg 6000 Mo B
: . 018 Fischinnereien In Der Tasse 0@ 18dkg 4500 ',:. :
i 49g | [ ]
L) LEICHTE GERICHTE - \ 8
TarEy 1
' * 019 Gegrillter Mozzarella Mit Tomaten Und Knusprigem Eisbergsalat ® 25dkg 5400 .t '
. | i
‘&R, 020 Gebratener Kise ©®©©) 18dkg 5400 i
' \ Empfohlene Beilage: Pommes Frites (8.
: . .." ' '
i N
' + In Unseren Preisen Sind Die Beilagen Nicht Inbegriffen! /4] :
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FISCHGERICHTE

3
'
l' Kleine Portion
[ ]

N\

3.

021 Zanderfilet Vom Rost Oder Paniert Oder In Bierteig =~ 10dkg 4500 18dkg 6800
Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie @O0@®

>3 : 33

T\ 022 Afr. Welspaprikasch ©© 12dkg 4800 24dkg 6800
..", ! Empfohlene Beilage: Polenta Mit Schafskdse Und Dill .
i
A, 023 Afr. Wels Vom Rost Oder Paniert Oder In Bierteig 10dkg 4000 18dkg 5500 D}
* ; Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage ®0® [h
'
A\ 024 Karpfenpaprikasch ©© 12dkg 4800 24dkg 6800 'n:.
'.U ! Empfohlene Beilage: Hausgemachter Topfenfleckerl Mit Grammeln
'

025 Karpfenfilet Auf Szegedi Oder Paniert Oder In Bierteig 10dkg 4000  18dkg 5500
Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie @O ®

026 Fischgrameln Mit gebackenen Zwiebelringen ©© ©8dkg 4500 24dkg 6500
027 Fischplatte Fiir 2 Personen ©© @& @ 120dkg 20000

g

s %:3%s

(12 dkg Karpfen Vom Rost Mit Champignon, 12 dkg Karpfenfilet In Bierteig,

"
* 12 dkg Fischgrammeln, Welsfilet Vom Rost 6 dkg, Welsfilet Mit Knoblauch 6 dkg, ¢
[ Zander Orly Art 12 dkg, Gebratener Fisch 60 dkg) ’
.“. ' Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage l.l

49 [

LY} 028 Lachssteak © @@© 20dkg 9100 -1
o\ Empfohlene Beilage: Penne mit cremiger Spinatsauce :.
o9 [ . )

Y 029 Fische Aus Der Theif Und Der Donau (Karpfen, Wels Und Zander) ©  18dkg 6500

Empfohlene Beilage: Gegrillte Gemiise

N

030 Zander Auf Szegediner Art im Ganzen Gebraten &)@ 1dkg 180 :

| 031 Forelle Auf Szegediner Art im Ganzen Gebraten ©@ 1dkg 180 .I.

) . : i

" 032 Zanderfilet Vom Rost Im Ganzen Gebraten & ©& 18dkg 7500 *

Empfohlene Beilage: Gediinsteter Reis A

033 Wels Auf Szegediner Art oder Paniert oder In Bierteig™ © ©) 18dkg 6500 (1)

.’u.'. l. Empfolene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie ']

o) 034 Welsfilet Mit Sahne-Pilz-Sauce © @@ 18dkg 7100 !

é‘ Empfohlene Beilage: Gediinsteter Reis *
. 035 Welspaprikasch ,,Makoer” Art © ®@ 24dkg 7800 '

Empfohlene Beilage: Polenta Mit Schafskdse Und Dill
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"ar '
o) FERTIGGERICHTE —— . :
1 .| Kleine Portion ‘
i 036 Kalbsrahmgulasch @@ 12dkg 5900 30dkg 8500 ' §
i Empfohlene Beilage: Nockerln Mit Rahm Und Kase * !
: 037 Conlfitierte Entenkeule Mit Rosmarin @ 70dkg 8500 ‘'
' J Empfohlene Beilage: Kartoffeln Mit Zwiebeln, Gediinstetes Kraut ." :
&} 038 Paprikahahn Vom Bauernhof © ©@ 70dkg 8500 : '
' Empfohlene Beilage: Nockerl Mit Rahm Und Kise * :
X 039 Knusprige Schweinshaxe Aus Dem Ofen @ 70dkg 6000 ' K
' Empfohlene Beilage: Zwiebelkartoffeln, Gediinstetem Kraut ' . :
'§(TA1 040 Schafgulasch Im Kessel @ 80dkg 8700 g

e ,' Empfohlene Beilage: Salzkartoffeln '
g " L
‘®L, 041 Kuttel Gulasch @ 30dkg 5500 .l. '
g * Empfohlene Beilage: Salzkartoffeln M & :
i . FRISCHGEBRATENE , "l
; ll Kleine Portion 1) :
i 1 042 Gebackene Putenbrust Mit Dill Und Schafkase Gefiillt 6dkg 4200 18dkg 6200 e §
: "y Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie @0 ® ¢
¥
! ‘l' 043 Hahnchenbrust Vom Rost Oder Paniert ©© @ 6dkg 4200 18dkg 6200 '
: '“ Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie '
L] ]
: LN)! 044 Am Spiep gebratenes Schweinefilet Mit ungarichem Lecsé ©©) 18dkg 6400 '
R Empfohlene Beilage: Pommes Frites 1
' . . . . . '
: '-:l ! 045 Paniertes Schweineschnitzel gefiillt mit Mark ©© 18dkg 6400 '
: ¢ Empfohlene Beilage: Pommes Frites '
' '
' ‘: 046 Gebackener Schweineschnitzel Mit Kise-Schinken Gefiillt6dkg4 600 18dkg 6400 '
g * 40 Empfohlene Beilage: Pommes Frites @0 ® :
JUAY 047 Holzplatte 2 Personen Entenkeule oder Schweinshaxe 130dkg 20000 X
' ) (Schweinsrippe Vom Rost, Gebackene Putenbrust Mit Kdse Und Dill-Schafkédse Gefiillt, s B
: A Gebackener Schweineschnitzel Mit Kédse-Schinken Gefiillt,Pariserrippe, * '
' : Hiihnerkeule Vom Bauernhof) Empfohlene Beilage: Gemischte Beilage ®0® M ¢ :
. A, 048 Gebackene Enteleber oder vom Rost ©© 24dkg 16000 » X
' t:u‘g ] Empfohlene Beilage: Karamellisierte Friichte [,
' ' . .
¥ 049 Wiener Schnitzel Vom Kalb @© 24dkg 8700 {
' * '. Empfohlene Beilage: Butterkartoffeln Mit Petersilie * i
. ' . s . . L #
¥ 050 Riesiges Schweinsflecken Mit Knoblauch 30dkg 6400 " .
: ' Empfohlene Beilage: Pommes Frites l.l '
;LY 051 Fehértoer Schweineschnitzel mit Schweinehirn @ 18dkg 6400 e P
g ¢ Empfohlene Beilage: Pommes Frites I
' .
. ' 052 Zigeunerbraten ((Schweinelende Und Speckkamm) 18dkg 6700 :
: , Empfohlene Beilage: Zwiebel Kartoffelstamp '
. ¥
'§59)! 053 Kronstddter Kleinbraten @ oo R 24dkg 6900 '
L] .

In Unseren Preisen Sind Die Beilagen Nicht Inbegriffen!
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i ol FRISCHGEBRATENE o
8 W 'l| 054 Gegrillte Gemiise Aus Dem Garten ®@@ @© 18dkg 1800 .
JA, 055 Karamellisierte Friichte 18dkg 1600 o
: ' . ! 056 Polenta Mit Schafskise Und Dill Gefiillt @) @ 18dkg 1400 ¢
: ‘.. 057 Nockerln ©© 18dkg 900 ':'
‘& 058 Rahm-Butter Nockerln mit Kise ©© © 18dkg 1900 '
8, 059 Penne Mit Cremiger Spinatsauce ©© @ 18dkg 1600 "'
. : 060 Hausgemachter Topfenfleckerl ©®© © 18dkg 1900 ; :
A 061 Kartoffelspitzle mit Schafskise ©© 18dkg 1900 y
. ' 062 Kartoffelpiiree Mit sahne © 18dkg 1200 '
" ': 063 Gemischte Beilage © 18dkg 1200 '!'
‘BB, 064 Gediinsteter Reis (Jasmine) 18dkg 1200 / "
&)} 065 Butterkartoffeln Mit Petersilie © 18dkg 1100 "
B ¥ 066 Pommes Frites 18dkg 1100 '
f E 067 Zwiebel Kartoffelstampf 18dkg 900
, 068 Salzkartoffeln 18dkg 900
1£igr 069 Gediinstetes Kraut 18dkg 1000
' :‘ 070 Brot @ 1szelet 400
£ SALATE, SAUCEN P
Gk -f' 071 Ce;sar Salat mit Héihnchenbrust ClOlE); ) _ 20dkg 5000
vl ol (Eisbergsalat, Mayonnaise, GerOstete Semmel, Knoblauch, Dijoner Senf, Geriebener Kése)
: ' y 072 Griechischer Bauernsalat (Tomaten, Gurken, Paprika, Rote Zwiebeln, Feta Kise, Oliven)20dkg 3800
: 1073 Gurkensalat Mit Sauerrahm & 20dkg 1500
' : 074 Frischer Gemischter Salat (Tomaten, Gurken, Kopfsalat, Kraut) & 20dkg 1500
X' 075 Tomatensalat 20dkg 1500
X W) 076 Kopfsalat 20dkg 1400
LY 077 Gemischter Haussalat Aus Dem Fass 20dkg 1500
: : ...' (Blumenkohl, Griine Tomaten, Melone, Mit Sauerkohl Gefiillter Paprika, Usw.)
' * ' 078 Apfelpaprika 20dkg 1200
i h ! 079 Gurken ,,Delikatess” 20dkg 1200
N ': 080 Rote-Bete Salat 20dkg 1100
‘&) 081 Krautsalat 20dkg 1000
g » 082 Champignonrahm-Sauce © @ 2dl - 1500
: ! 083 Remoulade Sauce (Gurken, Meerrettich, Petersilie, Rote Zwiebeln) @E@© 1dl 1000
.
‘

) =
(TRt 084 Mayonnaise Sauce ©©© 1dl 900
WF! 085 Knoblauch-Sauerrahm © 1dl 1000
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DESSERT VEGAN, GLUTEN UND MILCHFREI

e Dcoge oo 33 ofe 3o ot N afe 3 ofe Nhrofle oo o ofe XN ofe oo - ofe X ofe
MEHLSPEISE, DESSERT — p—
: 086 Palatschinken © ®© 1db 2200 2db 3300 P o
" Mit Sahne-Hohn Fiillungdazu, Sauerkirschsosse *
. 087 Palatschinken Mit Apfel Und Walnuss Gefiillt® @© @ 1dp 2200 2db 3300 '
: ..'.. Dazu Karamellsauce l'i
MY} 088 Topfenpalatschinken, Mit Vanillesauce Und Rosinen ©@© 1db 2200 2db 3300 '
E :l‘ 089 Hausgemachter Topfenfleckerl, Mit Grammeln ©® ©®© 18dkg 2900  40dkg 3500 ':‘
&P 090 Schokoladensouffle, Mit Vanilleeis © ©©) @ 1db 3800 ' ;
: LA 091 Schomlauer Nockerln Mit Schlagsahne @ @ © @ 25dkg 3800 %
: : - 092 Riesige TopfenkldBe Mit Rahm, Zucker Und Semmelbrésel @ @ ©) 1db 3800 .".
, 'l' 093 Topfenfladen Auf Szatymazer Art® @© 2db 3600 X
: ' Dazu Aprikosenmarmelade Mit Aprikosenschnaps Abgeschmeckt )
: 094 Kastanienpiiree Mit Schlagsahne ® 13dkg 3200 .t.
:
L]
: 095 Schokoladensouffle, Mit Sauerkirschsorbet 1db 3900
'
1 ESSENSVERPACKUNGEN
096 Menu Box Idb 350
097 Plastiktiite 1db 280
098 Schwedisches plastikbox 0,45 L 1db 280
... 099 Schwedisches plastikbox 0,75 L 1db 350
[y 100 Pappteller 1db 350 -
é. v 1011 L Plastikbox (Freezable, Microwaveable) 1db 900 *
' 102 2 L Plastikbox (Freezable, Microwaveable) 1db 900 '
.'.'. 103 5 L Plastikbox (Freezable, Microwaveable) 1db 1100 '..
' v 104 Textiltasche Umweltfreundlich 1db 1000

..}-
-== l-i-

Wir Wiinschien Jinen Guten Appetit!

Die angegebenen Mengen verstehen sich im Rohzustand.
. Aufgrund der erhohten Produktgebiihy werden die Kosten fiiv Verpackungsmaterial berechnet.

i -
n e
¥ il

‘Unsere Preise sind in ungarischen Forint angegeben!
Allergene:

- W R B e B S B WS S W W M W W W W W W m W W W W W W = W
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