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Preporuceni Prilog: Pe¢eni Krompir

!
L
b-_-J

; N - ’ :
] :‘I:l :i DORUCAK 7:00"10:00 Porcija .: i
! '
: 'I 001 Kontinentalni Doruéak (Zimska Salama,Sir,Dzem,Puter) © 3750 + :
'y > .. A
B 002 Sunka Sa Jajima © 3db 3000 wl
JUA 003 Kajgana Sa Slaninom © 3db 3000 " ,
U
) 004 Kajgana Ili Jaje Na Oko © 3db 2800 4 X
: 005 Jutarnji Napitak (Kakao,Mleko,Mle¢na Kafa,Voéni Sok) ® 2dl 1300 Mo B
‘ PREDJELA '
: .'..'. : J Porcija ". '
g . ' 006 Hladna Pacija DZigerica U Sopstvenoj Masti, sa Toastom i svezim povréem 14dkg 12800 .; '
1 ]
: ?. SUPE Porcija ' : :
[ [
Yt 007 Krem Supa Od Belog Luka, Sa Jajetom Od Prepelice ® @& ©) @ 4dl 3100 8.
i 1 - . . 3§
| 00s Ragu Corba Od Curetine, sa Mirodijom I Paviakom © @& 4dl 3100 o’ f
' 009 Pasulj Corba Sa Dimljenim Mesom @@ 8dl 4200 4dl 3100 v : :
: ] "l 010 Ljuti Segedinski Gulas, sa Domacom Taranom ®© @ 8dl 4200 4dl 3100 %
: : .ll 011 Goveda Supa, Sa Kuvanim Mesom @0@ 4dl 3100 .i :
B oo ": 012 Supa Sa Knedlama Od Pagje Dzigerice ©© @ 4dl 3100 Mo N
TG '.‘ 013 Hladna Supa Od Visanja, sa sladoledom Od Vanile i slagom & 4dl 4200 :. "
] i )4 Ll
: .'l RIBIJA CORBA Mala Porcija Porcija .; :
L) \ o . )4 e ¥
L) o14Riblja Corba Od Domaéeg Soma @& 18dkg 6950 v e N
. 2 015 Riblja Corba Od Soma (Afri¢ki) ©@ 6dkg 4100  18dkg 6000 n:n :
: ‘: 016 Me$ana Riblja Corba ©@ 6dkg 4100  18dkg 6000 ' J
" . . '
: v 017 Riblja File Corba Od Sarana @@ 6dkg 4100  18dkg 6000 '!' '
h ¥
¥ 018 Riblje Iznutrice U Solji ©@ 18dkg 4500 (TR
L ¥ i
8 Y DIJETALNA JELA - o
; v Porcija :
‘8L, 019 Mozarella Sir Sa Grilla sa Paradajzom I Svezom Ledenom Salatom G) 25dkg 5400 ,
1
8! 020 Pohovani Sir (Trapist) @@ © 18dkg 5400 X
¥
: '
: :

Cene jela su bez prilogal
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J 4
JELA OD RIBE | i
Mala Porcija Porcija b o
021 Odresci Smuda Peéeni 1li Pohovani Ili Orly 10dkg 4500 18dkg 6800 _
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Puterom I PerSunom @0@ Ny “.
1] Be
022 Paprikas Od Soma ©© 12dkg 4800  24dkg 6800 ‘N§
Preporudeni Prilog: Palenta Sa Ov¢ijim Siromi Mirodijom 4
023 Filei Soma Peceni 1li Pohovani 1li Orly 10dkg 4000 18dkg 5500 M o
A Preporugeni Prilog: Mesani Prilog ©)©) @ :. 'I.l.
Y} 024 Riblji Paprikas Od Sarana ©© 12dkg 4800  24dkg 6800 :

Preporuceni Prilog: Domace Kockasto Testo Sa Sirom

-*- -
O

025 Filei Sarana Na Segedinski Naéin Ili Pohovani ili Orly 10dkg 4000  18dkg 5500
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Puterom I PerSunom @0 @®

026 Riblji Cvarci Sa Pohovanim Kolutovima Luka ©© @ g8dkg 4500  24dkg 6500 b

+
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Preporucdeni Prilog: Palenta Sa Ov¢ijim Siromi Mirodijom

o

o e
£

Cene jela su bez priloga!
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ol
(A 027 Riblji Drveni Tanjir Za Dve Osobe ©© @@ ® 120dkg 20000 ]
' (Pegeni File Od Sarana Sa Umakom Od Gljiva 12 Dkg, Filei Sarana U ,,Orly” Testu 12 Dkg, " "
() Riblji Cvarci 12 Dkg, File Soma Na Zaru 6 Dkg,Som Sa Belim Lukom 6 Dkg, ' ""
"/ U Smud ,,Orly” Testu 12 Dkg, Pe€ena Cela Riba 60 Dkg) Preporuceni Prilog: MeSani Prilog L
25 ‘)

‘JTN 028 Steak Od Lososa © @@ 20dkg 9100 0]

' Preporudeni Prilog: Penne u kremastom sosu od spanaca e o

' [ . ~

' 029 Ribe Iz Tise I Dunava (Som, Smud, Saran) © 18dkg 6500 *

: ' Preporuéeni Prilog: Povrée Sa Grilla )

: 1)

A 030 Ceo Smud Na Segedinski Natin @@ ldkg 180 kX5

3 " . e a e Nyow '

" 031 Cela Pistranga Na Segedinski Nagin ©© 1dkg 180 !

L]

! * 032 Odresci Smuda Pe€eni Umak Od Peturki Sa Paviakom &) @@ 18dkg 7500 p

1

‘ ;. Preporucteni Prilog: Barena RiZa E :':.

4 o e v .. A

‘ .ll' 033 Filei Soma Peéeni 1li Pohovani 1li Orl @@© 18dkg 6500 '

y g

: " Preporuceni Prilog: Krompir Sa Puterom I PerSunom *

: oo 034 Filei Soma Sa Umakom Od Gljiva I Pavlake © @ 18dkg 7100 ¢

' ; Preporudeni Prilog: Barena Riza | M

o %

1Y) 035 Paprikas Od Soma Na ,,Makoi” Naéin © @@ 24dkg 7800

N

i

'

'

'

L]

L]
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GOTOVA JELA rorcia
036 Teleéi Paprikas @@ 12dkg 5900  30dkg 8500 ;
Preporuceni Prilog: Domacde Knedle Sa Pavlakom I Sirom *
037 Konfitirani Pagiji Bataci Sa Ruzmarinom @ 70dkg 8500 o
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Lukom I Dinstani Kupus |'I.
038 Paprika$ Od Petla Sa Salasa ® @@ 70dkg 8500 ’
Preporuceni Prilog: Domade Knedle Sa Pavlakom I Sirom '
039 Svinjska Kolenica Pe€ena U Peénici @ 70dkg 6000 .::
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Lukom I Dinstani Kupus 4 '
.:l:l 040 Ciganski Ov¢ji Paprikas @ Preporuteni Prilog;: Slani Krompir 80dkg 8700 'l.
L 041 Skembiéi @ Preporuceni Prilog: Slani Krompir 30dkg 5500 .i
/ ; e
JELA PO NARUDZBIMaIa Porciia Porcija ‘,:.
042 Pohovane Cureéi Grudi Punjene Sa Ovéijim Sirom I Mirondijom  6dkg 4200 18dkg 6200 '
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Puterom Is PerSunom ®@0®
043 Pile€e Grudi sa Rostilja ili pohovane 6dkg 4200 18dkg 6200
Preporuceni Prilog: Krompir Sa Puterom Is PerSunom ®0®
044 RaZnji¢i Od Svinjskog Sileta Sa MadZarskim leéom ©© 18dkg 6400 .
Preporuceni Prilog: Peeni Krompir *
045 Punjeni Svinjski Odrezak Punjen Sa Mozgom ©© 18dkg 6400

Preporuceni Prilog: Peéeni Krompir
046 Pohovana Svinjska Karmonadla Punjena Sa Sirom I Sunkom 6dkg 4200 18dkg 6400
Preporuceni Prilog: Pe¢eni Krompir @0 ®

T
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047 Drveni Tanjir Za 2 Osobe Sa Svinjskom Kolenicom Ili Paéijim Batacima ®© ®

(Pohovana Pagja Dzigerica, Cureéi Rolad Punjen Sa Ov¢ijim Siromi Mirodijom,  130dkg 20000 4
Svinjski Odrezak Punjen Sa Sirom I Sunkom, Svinjski Odrezak Na Parizski Naéin, [ 1]

."l. Karmonadla Sa Zara, Seoski Pirjani Pile¢i Batak) Preporuéeni Prilog, Mesani Prilog '...

UJ! 048 Przena Ili Pohovana Paéija Dzigerica ©©) 24dkg 16000

‘5 Preporudeni Prilog: Karamelizovano voce

+ 049 Be¢ka Snicla ®©) 24dkg 8700

:. Preporudeni Prilog: Krompir Sa Puterom Is PerSunom

.'l‘i 050 Veliki Orezak Od Svinjskog Vrata Sa Belim Lukom 30dkg 6400

. Preporucteni Prilog: Peeni Krompir

L < . ) v

+ 051 Svinjska Snicla Sa Mozgom Na ,.Fehertoi" Nacin © 18dkg 6400

. Garnitura Recomandata: Cartofi Prajiti

Ty 052 Cigansko Pecenje Preporuéeni Prilog: BareniKrompirsa Lukom 18dkg 6700

.‘. ~ . . . . c: “ " 7 }

! 053 ,Brasoi” Sitno Pecenje sa Pecenim K ‘,2) EnjgaNa Kocke @ 24dkg 6900
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T PRILOZI — ;
: '|| 054 Povrée Na Zaru ©@@ ®© 18dkg 1800 . }
'®A 055 Karamelizovano voée 18dkg 1600 oh g
' 056 Palenta Sa Ovéijim Sirom @ @ 18dkg 1400 : :
T 057 Nokedle ©© 18dkg 900 " §
'84J! 058 Domace Knedle Sa Sirom I Pavlakom ©© @ 18dkg 1900 ' L
: 059 Penne u kremastom sosu od spanaéa ©© © 18dkg 1600 '? '
'JF. 060 Domace Testo Sa Sirom @0 ® 18dkg 1900 ' :
' '\ 061 Sirni rezanci Sa Sirom ©©) 18dkg 1900 Ny .
3 " M e I~ ' N
' 062 Krompir Pire & 18dkg 1200 * &
L)) 063 Mesani Prilog © 18dkg 1200 Mo B
N ! 1 064 Bareni Pirinac 18dkg 1200 1.0. .
X ! 065 Krompir Sa Puterom I PerSunom ® 18dkg 1100 : :
. ! \' 066 Pegeni Krompir 18dkg 1100 * L
Ly 067 Bareni Krompir Sa Lukom 18dkg 900 e §
j '“ \ 068 Slani Kuvani Krompir 18dkg 900 ([}
'§1; 069 Dinstani Kupus 18dkg 1000 ‘f '
s 070 Hleb © Iszelet 400 (%
g% SALATE, UMACI e Wi
'®A 071 Cezar Salata, Sa Piletinom ©®© 20dkg 5000 o &
' + ; (Ledena Salata, Beli Luk ,,Dijon” Senf, Rendani Sir I Pirjane Kockice Od Zemicke) (b ¢ 1
: : v 072 Grcka Salata (Paradajz, Krastavac, Paprika, Luk, Feta Sir, Masline) 20dkg 3800 .l:i :
&1y} 073 Salata Od Krastavaca Sa Pavlakom © 20dkg 1500 '. ]
: [ ': 074 Sezonska MeSana Salata (Paradajz, Krastavac, Zelena Salata, Kupus) © 20dkg 1500 * :
L3}, 075 Paradajz Salata 20dkg 1500 e B
: ;. '.. 076 Zelena Salata 20dkg 1400 L8
: t'n.i ' 077 Domaca Mesana Kisela Salata (Karfiol, Zeleni Paradajz,Lubenica Itd.) ®) 20dkg 1500 '2 :
%, .-: 078 Kisela Paprika 20dkg 1200 * '
) 079 Domadi Kiseli Krastavci 20dkg 1200 ‘Y.
g ! . 080 Cvekla Salata 20dkg 1100 .i... X
L ..l.il \ 081 Salata Od Kupusa 20dkg 1000 . '
: : " 082 Umak Od Peturki Sa Pavlakom @@ 2dl 1500 .i. 3
: * 083 Umak Ramulad (Krastavac, Luk, Mladi Luk, Ren) &)@ ©) 1d1 1000 M o :
: '" y 084 Umak Od Majoneza @®®© 1dl 900 ‘.:. X
: L .: 085 Pavlaka Sa Belim Lukom @ 1dl 1000 :
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:m" “| TESTETNINE? DESERTIMaIa Porciia Porciia
(1)) 036 Palaéinke Punjene Makom, Sa Prelivom Od Visnje ® ®© 1kom 2200  2kom 3300 '
o ..
+ 087 Palacinke Sa Jabukom I Orahom, lkom 2200 2kom 3300 'I:
Ny sa Prelivom Od Karamele & ©©) ' '
L]
t 038 Palaginke Sa Sirom, lkom 2200  2kom 3300 0y
U

Sa Suvim Grozdem I Prelivom Od Vanile @@@

-2

089 Domacée Kockasto Testo, sa Sirom I Cvarcima ®®©  18dkg 2900  40dkg 3500

b

. 090 Sufle Od Cokolade, sa Sladoledom Od Vanile ® ®©)(@ lkom 3800 I i.l.

'E':l ' 091 ,,Somloi” Galuske ®®© @ 25dkg 3800 ':
L, 092 Ogromna Knedla Od Sira Sa Pavlakom I Se¢erom U Prahu @@ ©) lkom 3800 l’l
'l‘ 093 Pita Od Sira Na ,,Szatymazi” Nag&in, sa Pekmezom Od Breskve ® @O 2kom 3600 v L
M 094 Kesten Pire sa Slagom @ 13dkg 3200 .l:l
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Navedene kolitine se odnose na sirovo stanje.
Zbog povetéane naknade za proizvod, trosak ambalaie se naplacuje.
Nase cene su izraiene u madarskim forintama!

= 5

Alergeni:

y
\ @Glute , Epyy foze, © Jaje, Senf, Orasi, @ Celer, @ Riba
l‘ Q 5

. DESERTI VEGAN, BEZ GLUTENA I LAKTOZE

.,l. 095 Sufle od &okolade, sa Sorbet Od Visnje@ lkom 3900

L.

o PAKOVANJE HRANE
J A 096 Meni Box lkom 350
‘B 097 Vreca lkom 280 .i,
N 098 Posuda sa poklopcem 0,45 L Tkom 280 o
1B 099 Posuda sa poklopcem 0,75 L Tkom 350 VA
: l:':l :' 100 Papirnata tacna 1kom 350 :
: ' : 101 Plasti¢éna posuda 1 L (Zamrzivag, mikrovalna) Tkom 900 0}
: 1. .: 102 Plasti¢éna posuda 2 L (Zamrzivag, mikrovalna) 1kom 900 '
: ..".' "" 103 Plasti¢éna posuda 5 L (Zamrzivag, mikrovalna) Tkom 1100 'I.
: : ,:' 104 Textilna torba Ikom 1000 .i-
g Prijatno! |
1
,
,
E
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